
Comunicato stampa  
del Comitato territoriale PREMIOBIOL della Regione Basilicata 

 
I migliori oli biologici Lucani: selezione degli oli che rappresenteranno la 

Basilicata al Concorso internazionale BIOL di Andria 
 
Sono quattro i migliori oli extravergini biologici della Regione Basilicata che 
parteciperanno alle finali internazionali del Premio Biol, la più grande manifestazione 
mondiale di olivicoltura biologica che da tredici anni si tiene in Puglia: quest’anno 
dal 21 al 27 aprile nel centro storico di Monopoli, comune costiero a sud di Bari.  
 
Il 2 ed il 3 aprile 2008 presso la Sala di Assaggio del laboratorio organolettico della 
Metapontum Agrobios sono stati degustati e selezionati i migliori oli biologici della 
Regione Basilicata. Gli oli selezionati per rappresentare la Basilicata al concorso 
Internazionale BIOL sono i seguenti: 
 

 
I campioni degustati sono stati complessivamente 9 presentando tutti buone 
caratteristiche organolettiche, infatti nessuno degli oli ha presentato difetti 
organolettici.  
 

Gagliardi Rosetta - Azienda agricola e frantoio - Vietri (PZ) 

Madonna del Pantano - Azienda agricola Cuccaro Rocco - Noepoli (PZ)

GIALLOORO - frantoio Candida Olearia snc - Ripacandida (PZ) 

Agricolandia - azienda agricola Tiri Vincenza - Acerenza (PZ) 



 
 

 
 
 

 



 
Cosa è il Premio BIOL  http://www.premiobiol.it/index.php 
Il PREMIO BIOL è uno dei più importanti riconoscimenti internazionali per l'olio 
extravergine biologico, ospitato nel cuore della Puglia, riconosciuta roccaforte 
dell'olio d'oliva. Come sempre il PREMIO BIOL è l'appuntamento annuale per tutti 
gli oli biologici che vogliono confrontarsi sui termini della qualità e della 
sostenibilità. Per il dodicesimo anno consecutivo verranno confrontati i migliori oli 
bio-extravergini dei vari continenti.  
 
Olio Biologico ma che sia di qualità  
È biologico solo l'olio ottenuto e prodotto con olive provenienti da agricoltura 
biologica. Ma per essere venduto con l'etichettatura consentita deve risultare adatto 
all'alimentazione umana, e quindi avere ridotti valori di acidità ed essere privo di 
difetti e sapori anomali. Per questo vanno controllate tutte le attività di raccolta e 
conservazione delle olive, estrazione dell'olio, conservazione e confezionamento 
dell'olio. Queste operazioni devono avvenire nel rispetto della buona pratica di 
frantoio e in cicli di lavorazione separati da quelli delle olive non biologiche.  
 
Come riconoscere l’Olio Biologico  
L’olio biologico deve avere in etichetta un marchio con l'indicazione "Prodotto 
ottenuto da agricoltura biologica". Tutti gli operatori coinvolti nella filiera 
(olivicoltori, frantoiani, imbottigliatori e commercianti) devono essere controllati da 
un organismo riconosciuto dallo Stato Italiano. 

 
 
Analisi qualificate presso Metapontum Agrobios  
La Metapontum Agrobios è una Società di Ricerca e Servizi della Regione Basilicata 
che offre servizi qualificati quali, ad esempio, analisi di residui di fitofarmaci in 
prodotti agro-alimentari, analisi dei suoli agrari, caratterizzazione organolettica e 
qualità dei prodotti ortofrutticoli, servizi a supporto della rintracciabilità di filiera, 
analisi fitopatologiche e detection di OGM. 
 
I referenti per la preselezione BIOL Basilicata sono:  
− Stefania D'Alessandro, Regione Basilicata  
− Giovanni Lacertosa - Metapontum Agrobios 
− D'Agostino Salvatore - SOT Icea Basilicata 

 


